
Anne Di� mann

Anne Di� mann ist Bestseller-Autorin und Kolumnis-
tin zum Thema Alleinerziehende, produziert moderne 
Kinderbücher und schreibt als Journalistin über 
Umweltschutz.

Boris Nannt

Boris Nannt ist seit April 2023 Vorstandsvorsitzender 
der Akademie Deutscher Genossenschaften e.V. in 
Montabaur. Er beschäftigt sich schon seit Jahren mit 
der Ausbildung von Führungskräften und ist Experte 
auf diesem Gebiet.

Fabian Winner

Als COO bei “Autonomo Technologies” unterstützt 
Fabian Winner die BÄKO-Organisation beim digitalen 
Pilotprogramm „BÄKO AutoPOS“ – einem KI-gestütz-
ten Bäckerei-Filialfl ächenmanagement.

Ivan Dukic

Schon im Kindesalter entwickelte Ivan eine Begeis-
terung für digitale Systeme. Heute konzentriert sich 
der Mitgründer der Digitalfaktur auf die Entwicklung 
von digitalen Erlebnissen aller Art. 

Kenza

Kenza ist eine mehrfach ausgezeichnete Expertin für 
Robotik und künstliche Intelligenz. Nach verschie-
denen Stationen in Spanien und China, arbeitet sie 
heute beim amerikanischen Tech-Konzern IBM. 

Michael “CURSE” Kurth

Michael Kurth veröff entlicht seit 1998 Musik unter 
dem Künstlernamen CURSE. Nach einer Zesur
ändert er Anfang der 2000er sein Leben und wird 
Meditationstrainer. 

Ronja Ebeling

Die Journalistin Ronja Ebeling hat die E-Learning 
Pla� form TEAM OF TOMORROW gegründet, um den 
Mi� elstand bei der Suche nach neuen Fachkräften 
zu unterstützen.

Bernd Kütscher

Für Bernd Kütscher ist das Brot Beruf und Hobby 
zugleich. Aus einer Bäckerfamilie stammend hat der 
Bäckermeister und Betriebswirt nunmehr fast 40 
Jahre Berufserfahrung in verschiedensten Funktio-
nen des backenden Handwerks.

Christian Helferich

Als Hoteldirektor im Hotel Anne-Sophie sieht 
Christian Helferich jeden Tag, welchen Mehrwert 
Gastgeber:innen mit Handicap in die Branche 
bringen. 

Hendrik Haase

Hendrik Haase ist Publizist, Kommunikationsdesig-
ner, Berater, Keynote-Speaker und leidenschaftlicher 
Genießer. Er gilt als einer der bekanntesten Foodakti-
visten des Landes. 

Jeremias Fuchs

Jeremias Leidenschaft sind neue Technologien 
und optimierte Geschäftsmodelle. Unternehmen in 
kunden- und technologieorientierte Organisationen 
zu verwandeln, war für ihn Hauptgrund für die 
Gründung der Digitalfaktur. 

Lukas Gerstl

Lukas Gerstl, Koch und Hotelier aus Südtirol, ent-
wickelte schon vor 10 Jahren gemeinsam mit seiner 
Familie die r30-Garantie: ein Gütesiegel für Qualität, 
Regionalität und Saisonalität zum bewussten Genuss.

Milena Glimbovski

Milena Glimbovski ist Unternehmerin, Autorin und 
Klimaaktivistin. Sie sieht über den Klimaschutz 
hinaus auch notwendige Anpassungen an den Klima-
wandel in allen Lebensbereichen.

Stefan Strehle

Als Vorstandssprecher der BÄKO-ZENTRALE eG 
bringt Stefan Strehle gemeinsam mit seinem Team 
und dem Startup „Autonomo“ das digitale Pilotpro-
gramm „BÄKO AutoPOS“ an den Start. 

Timo Leukefeld

Der “Pionier der Energie- und Solarbranche” Timo 
Leukefeld ist Dozent und Publizist für die Zukunft 
nachhaltiger Energiekonzepte. Als Solartechnik-Unter-
nehmer teilt er auch seine praktischen Erfahrungen. 

Die aktuellen Herausforderungen im backenden Handwerk sind vielfältig.

Auf Basis Ihrer Interessen konnten wir für den BÄKO-Workshop sieben starke 
                       Themen defi nieren, mit denen unsere Branche nachhaltig konfrontiert wird.

BÄKO-Workshop
2023 12. bis 14. November

 2023 in Berlin

Balanceakte eines 
          vielfältigen Handwerks
Freuen Sie sich auf einen praktisch orientierten BAKO-Workshop!
Profi tieren Sie von praxisnahem Wissen, um Ihr berufl iches 
Potenzial weiterzuentwickeln und gewinnen Sie neben spannenden 
Einblicken auch neue Kontakte für die Zukunft der backenden Branche.

             Das sind Ihre

                            Themen

Impulse
Verfolgen Sie spannende Keynotes, die auf die von 
Ihnen ausgewählten Top-Themen abgestimmt sind. 

Dialoge
In off enen Dialogen setzen sich Gäste aus der Praxis 
sowie Vertreter:innen der Branche kritisch mit den 
Themenschwerpunkten auseinander. 

Intensivierungen
Tauschen Sie sich mit unseren Expert:innen aus, erarbeiten 
Sie eigene Konzepte und gewinnen Sie neue Perspektiven 
für Ihren Arbeitsalltag.

Schaufenster
Werfen Sie einen Blick hinter die Kulissen brandaktueller 
Projekte und erhalten Sie dadurch spannende Einblicke in 
die Zukunft der Branche.

Netzwerken
Nutzen Sie die Zeit, um sich mit anderen Teilnehmenden 
zu vernetzen, neue Kontakte zu knüpfen und Erfahrungen 
auszutauschen.

Abendveranstaltungen
Genießen Sie jeweils nach den BÄKO-Workshop Tagen 
unvergessliche Abende in entspannter Atmosphäre.

Personalmanagement
Sammeln Sie Tipps für die erfolgreiche Gewinnung,
Förderung und langfristige Bindung von Fachkräften, 
um Ihr Unternehmen für die Zukunft optimal aufzustellen.

Digitale/
             Analoge Prozesse
Erkennen Sie die vielseitigen Chancen von digitalen 
Lösungen,um Ihre betrieblichen Abläufe zu optimieren.

Food-Trends
Lassen Sie sich von den neusten Food-Trends inspirieren 
und nutzen Sie diese Impulse, um Ihre eigenen Produkte 
sowie die Bedürfnisse der Konsument:innen aus aktuell 
relevanten Perspektiven betrachten zu können.

Alltagshektik/
               Entschleunigung
Lernen Sie, wie Sie in einer schnelllebigen Welt mit 
Stress umgehen können, um Ihren Alltag zu meistern 
und erhalten Sie praktische Tipps für ein erfolgreiches 
Selbstmanagement.

Nachhaltiges 
                    Wirtschaften/ 
Gewinnmaximierung
Gewinnen Sie Kenntnis über die Balance zwischen 
ökonomischer Rentabilität und umweltbewusstem 
Handeln, um langfristig erfolgreich zu sein.

Regionalisierung/
                 Globalisierung
Diskutieren Sie die Vorteile und Herausforderungen 
der regionalen Vermarktung von Backwaren gegenüber 
dem globalen We� bewerb, um Ihre eigene Positionierung 
dahingehend zu stärken.

Energie
Erfahren Sie, wie Sie Energieeffi  zienz und erneuerbare 
Ressourcen nutzen können, um sowohl ökologische 
als auch wirtschaftliche Vorteile zu erzielen.

Die aktuellen Herausforderungen im backenden Handwerk sind vielfältig.

Auf Basis Ihrer Interessen konnten wir für den BÄKO-Workshop sieben starke 
                       Themen defi nieren, mit denen unsere Branche nachhaltig konfrontiert wird.

ThemenThemen

Nachhaltiges 
                    Wirtschaften/ 
Gewinnmaximierung
Gewinnen Sie Kenntnis über die Balance zwischen 

sowie die Bedürfnisse der Konsument:innen aus aktuell 
relevanten Perspektiven betrachten zu können.

               Entschleunigung

             Das sind Ihre

                    

             Das sind unsere
                     Referent:innen

Sofort hier IhrTicket buchen!



Intensivierung
„Nachhaltiges Wirtschaften / 
Gewinnmaximierung“
14:30 Uhr    Referentin: 
    Milena Glimbovski
Format: Intensivierung
Thema: Nachhaltiges Wirtschaften / Gewinnmaximierung

Intensivierung „Social Media Konzept“
14:30 Uhr    Referentin: Ronja Ebeling
Format: Intensivierung
Thema: Personalmanagement

Intensivierung „Regionalisierung“
14:30 Uhr    Referent: Lukas Gerstl 
Format: Intensivierung
Thema: Regionalisierung / Globalisierung

Intensivierung 
„Alltagshektik / Entschleunigung“
14:30 Uhr    Referent:
    Michael „CURSE“ Kurth
Format: Intensivierung
Thema: Alltagshektik / Entschleunigung

Intensivierung
„KI-Tools - ChatGPT und mehr“ mit Ivan
14:30 Uhr    Referent: Ivan Dukic
Format: Intensivierung
Thema: Digitale / Analoge Prozesse

Intensivierung
„KI-Tools - ChatGPT und mehr“ mit Jeremias
14:30 Uhr     Referent: Jeremias Fuchs
Format: Intensivierung
Thema: Digitale / Analoge Prozesse

Kaff eepause 16:00 Uhr

„Energie“
16:15 Uhr    Referent: Timo Leukefeld
Format: Impuls
Thema: Energie

„BÄKO-Hackathon“... im Dialog
17:15Uhr
Format: Schaufenster
Thema: Hackathon

             Das ist die
                       Agenda

Sonntag 12.11.2023
Herzlich willkommen mit 
Kaff ee und Kuchen
15:00 Uhr

Begrüßung zum 33. BÄKO-Workshop
16:00 Uhr    Moderation: Steffi   Renz

„Emotionale KI“
16:15 Uhr     Referentin: Kenza
Format: Impuls 
Thema: Digitale / Analoge Prozesse

Pilotprogramm „BÄKO AutoPOS“
17:15 Uhr    Referent: Fabian Winner
Format: Schaufenster
Thema: Digitale / Analoge Prozesse

Endspurt-Pause
18:00 Uhr

Im Dialog zum Thema 
„analoge und digitale Prozesse“
18:30 Uhr    Referent:innen:
    Kenza, Fabian Winner,  
    Stefan Strehle
    Moderation: Steffi   Renz
Format: Dialog
Thema: Digitale / Analoge Prozesse 

Abschluss - Tag 1
19:00 Uhr    Moderation: Steffi   Renz

Get Together im Estrel Hotel Berlin
19:15 Uhr

Montag 13.11.2023
Beginn des Workshops - Tag 2
09:00 Uhr    Moderation: Steffi   Renz

„Gen Z auf dem Arbeitsmarkt“
09:15 Uhr    Referentin: Ronja Ebeling
Format: Impuls
Thema: Personalmanagement

Im Dialog zum Thema 
„Personalmanagement“
10:00 Uhr    Referentin: Ronja Ebeling, 
    Boris Nannt, Bernd Kütscher
    Moderation: Steffi   Renz
Format: Dialog
Thema: Personalmanagement

Kaff eepause 10:45 Uhr

Best Practice „Original Unverpackt“
11:15 Uhr    Referentin:
    Milena Glimbovski 
Format: Impuls
Thema: Nachhaltiges Wirtschaften / Gewinnmaximierung

Best Practice „r30 Garantie“
11:30 Uhr         Referent: Lukas Gerstl
Format: Impuls
Thema: Regionalisierung / Globalisierung

„Back to the future: 
Tradition triff t Transformation“
11:45 Uhr    Referent: Bernd Kütscher
Format: Impuls
Thema: Nachhaltiges Wirtschaften / Gewinnmaximierung

Im Dialog zum Thema „Nachhaltigkeit, 
Regionalisierung und Gewinnmaximierung“
12:30 Uhr    Referent:innen: 
    Milena Glimbovski, 
    Lukas Gerstl, Bernd Kütscher
    Moderation: Steffi   Renz 
Format: Dialog
Thema: Nachhaltiges Wirtschaften / Gewinnmaximierung, 
                Regionalisierung / Globalisierung

Mi� agspause 13:00 Uhr

Abschluss - Tag 2
18:15 Uhr    Moderation: Steffi   Renz

BÄKO-Workshop-Party  
19:30 Uhr

Beginn des Workshops - Tag 3
09:00 Uhr    Moderation: Steffi   Renz

„Stress - Die Lizenz zum Loslassen - 
Wie geht echte Entspannung?“
09:15 Uhr    Referent: 
    Michael „CURSE“ Kurth 
Format: Impuls
Thema: Alltagshektik / Entschleunigung

„Personalmanagement. 
Alleinerziehende am Arbeitsmarkt 
und im Job?“
10:00 Uhr    Referentin: Anne Di� mann
Format: Impuls
Thema: Personalmanagement

Best Practice „Inklusion am Arbeitsplatz“
10:45 Uhr    Referent:
    Christian Helferich
Format: Impuls
Thema: Personalmanagement

Kaff eepause 11:15 Uhr

„Genuss 4.0“
11:45 Uhr    Referent: Hendrick Haase
Format: Impuls
Thema: Food Trends

Abschluss BÄKO-Workshop 2023
12:45 Uhr    Moderation: Steffi   Renz

Mi� agessen und Abreise
13:00 Uhr

Dienstag 14.11.2023

           Ihr Weg zum
                  WorkshopBegrenzte Plätze

Bi� e buchen Sie jetzt!

Ronja Ebeling

Begrenzte Plätze

Bi� e buchen Sie jetzt!

Begrenzte Plätze

Bi� e buchen Sie jetzt!

    Michael „CURSE“ Kurth

Begrenzte Plätze

Bi� e buchen Sie jetzt!

 Ivan Dukic

Begrenzte Plätze

Bi� e buchen Sie jetzt!

Begrenzte Plätze

Bi� e buchen Sie jetzt!

Veranstaltungsort:
Estrel Hotel Berlin
Sonnenallee 225
12057 Berlin

Hotel:
Sie benötigen ein 
Hotelzimmer während des 
BÄKO-Workshops? 
Gerne übernehmen wir die 
Reservierung für Sie.

Preise:
Einzelzimmer 122,00 € Zimmer / Nacht inklusive Frühstück
Doppelzimmer 144,00 € Zimmer / Nacht inklusive Frühstück 
Konditionen:
Die Abrechnung der Zimmer erfolgt auf Selbstzahlerbasis.

Für die An- und Abreise mit der 
Bahn ist ein Veranstaltungsticket 
der Deutschen Bahn erhältlich. 

Hier gelangen Sie direkt zur Buchung:

Eintri� skarte BÄKO-Workshop 2023
Regulärer Preis
Workshop Ticket inkl. MwSt.               1.090 €

BÄKO-Mitarbeitende
Workshop Ticket inkl. MwSt.                       890 €

Bäcker:innen und Konditor:innen
Workshop Ticket inkl. MwSt.                                                         690 €
Wichtig: Bi� e beachten Sie auch die Möglichkeit, 
ein raba� iertes BÄKO-Gruppenticket zu erwerben.

BÄKO-Gruppenticket „20 für 20“
Organisiert eine BÄKO-Regionalgenossenschaft 
eine Gruppe von mindestens 20 Bäcker:innen und 
Konditor:innen, so erhält jede einzelne dieser Personen
eine Ermäßigung von 20% auf den Ticketpreis.
Ihre Regionalgenossenschaft organisiert das 
Gruppenticket für Sie!                                                        690 €    552 €

Jetzt hier Ihr
Ticket sichern!


